
Menú de Navidad
25 / 12 / 26

Adultos Infantil

Aperitivos
Jamón ibérico con pan de cristal

Dúo de gamba blanca de Huelva y
langostino de Sanlúcar hervidos

Croqueta de jamón ibérico
Vieira gratinada con crema de marisco

Bikini de salmón ahumado

Primer plato
Carpaccio de Angus

Parmesano, rúcula y vinagreta de trufa

Plato principal
Cordero en sus jugos con

puré de boniato

Postre
Lingote de chocolate

Praliné de avellana y sal
Dulces navideños

Bebidas
Vino blanco D.O. Rueda, vino tinto

D.O. Rioja / Ribera Crianza,
refrescos y cervezas

75,90€
(IVA incluido · Bebida incluida)

Aperitivos
Snacks variados

Croquetas de jamón ibérico
del Valle de los Pedroches

Primer plato
Macarrones boloñesa gratinados

Segundo plato
Milanesa de pollo con tomate

y queso mozzarella

Postre
Brownie de chocolate con

helado de vainilla

Bebidas
Refrescos, zumos y agua

39,90€
(IVA incluido)

(Bebida incluida)



Menú de Año Nuevo
01 / 01 / 27

Adultos Infantil

Aperitivos
Tosta de pan cristal y jamón

Ensaladilla con huevas
Bao de panceta

Caramelo crujiente de marisco
Samm César

Primer plato
Ceviche de corvina

Leche de tigre, cebolla morada,
cilantro y maíz tostado

Plato principal
Confit de pato con parmentier

y cremoso de boniato

Postre
Trufón de chocolate con

salsa de fruta de la pasión

Bebidas
Vino blanco D.O. Rueda, vino tinto

D.O. Rioja / Ribera Crianza,
refrescos y cervezas

51,90€
(IVA incluido · Bebida incluida)

Aperitivos
Snacks variados

Croquetas de jamón ibérico
del Valle de los Pedroches

Primer plato
Macarrones boloñesa gratinados

Segundo plato
Milanesa de pollo con tomate

y queso mozzarella

Postre
Brownie de chocolate con

helado de vainilla

Bebidas
Refrescos, zumos y agua

33,90€
(IVA incluido)

(Bebida incluida)



