
DOSSIER   MENÚS   
COMUNIONES   2026



Airbag de jamón ibérico relleno de confitura de tomate 
Macaron de foie

Tarta de tomate cherry asado, queso brie, parmesano y
confitura de tomate San Marzano

Vieira con gazpacho de tomatillo verde
Vichyssoise ligera de puerro y manzana verde con aceite de

cebollino

Carrillera ibérica glaseada con puré de boniato y verduras de
temporada

o
Corvina asada con parmentier de coliflor y salsa de azafrán

Brownie de chocolate 70% con crumble de coco
Mini milhojas de crema y frambuesa liofilizada

(*) Primero, segundo y postre a elegir previamente para todo el grupo igual

MENÚ 1
APERITIVO (en mesa)

PRIMERO

SEGUNDO

POSTRE

Precio por persona: 65€
(IVA no incluido)

 Bodega
Vino blanco Viña Lobera, Verdejo 

Vino Tinto Laburdet, Crianza D.O. Rioja 
Cerveza, refrescos y agua
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