
De jamón ibérico

Croquetas (6)

Jamón Ibérico

De bellota, D.O. Guijuelo

Ensaladilla rusa con atún

Con higos al brandy

Foie mi cuit 

25€ 

20€ 

14€ 

20€ 

De Pichón de Bresse

De temporada

22€ 

22€ 

“El torrezno”

Matrimonio

de costilla de jabalí a baja
temperatura y barbacoa coreana

16€ 

16€ 

Entrantes

Arroces

Paté de perdiz  “a la Carolina”
16€ 

Con tartar de Atún Rojo de Almadraba

Tarta de tomate y gazpacho   18€ 

Katsu sando   16€ 

Con tomates asados y pesto

De gamba roja 22€ 

Todos los arroces son mínimo para 2 personas

Boquerón y anchoa con aceite de
tomillo limonero

Con patata revolcona

10% de IVA incluido. Servicio de pan y aperitivo 3 €

Tataki de Atún Rojo
Con tartar de tomate y su confitura

  16€ 
Especialidad de la casa

En croûte



Pescados

Carnes

Lubina a la espalda 48€ 

Solomillo de vaca
Con ensalada de espinacas

Steak tartar de vaca
Con brioche y patatas fritas

27€ 

22€ 

Pato salvaje
Pechuga asada y raviolis de estofado de sus muslos

Callos
Tradicional receta madrileña

25€ 

22€ 

Bacalao
Al pil pil con pimientos asados

Salmonete
Asado, con noodles al curry y pak choi

24€ 

28€ 

Pithivier de ciervo 40€ 

Lomo de ciervo en envoltura de hojaldre y duxelle de champiñones y calabacín
Para 2 personas

Acompañada de verduras

Especialidad de la casa

Para 2 personas

Individuales

Menús
Albatros 58€ 
Para los que no quieren perderse nada, un paseo por lo mejor de nuestra cocina.

Eagle 46€ 

Carta de vinos

Ideal para quienes quieren compartir. Obligatorio en mesas de más de 8 comensales.

Chipirón
En su tinta con arroz 

22€ 

Se sirven a mesa completa


